FORMAT

13a Degustacio
de formatges artesans
a la Nova Jazz Cava

GURE
ASTEASU (GUI)

Amb ramat propii coagulacio lactica.
Afinat 16 dies.

BIGEL
AlA (GUI)

Pasta tova. Tallat i enmotllat manual.
Crostaamb Penicillium Candidum.
Consum apartir de 21 dies.

LLET

SUGAAR PAST.
AlA (GU I)

Coagulacié lactica, escorregut en sac 24hi
enmotllat. Recobert amb carbd vegetal alimentari
on es desenvolupen les arrugues de la pell

Afinat 21 dies.
BARRENZUKI BEHIEKO  crua
OLABERRIA (GUI)

Ramat propi de raga Montbeliard. Pasta tova amb
texturacremosaisabor suau de lletfresca.
Escorgaflorida amb P. Candidum que recordala
suavitat del xampinyo.

PADETRADICIO PADENOUSI

LLET
URREZCO CRUA . : FIaUES
Farinade blati
ERRATZU (NAVJ segol, moltala Blat moltala
Ramat propi de raga Montbeliard. De pasta semi pedra, pedra,ferment
cuita amb lescorgarentada Madurat 3/4 mesos. fermentacio natural, nous i
natural 24h. figues.
LLET
LARRA CRUA
BURGUI (NAV) TOLEMIA

) B ViBlanc Jove amb DO Ribeiro. 2024
Coagulacié enzimatica, pasta dura premsada,

sense ullsicolor palla Macdurat 120 dies. )
- Entrada gustosa i fresca, sabors

citrics de pell de llimona i

LLET mandarina | fruites de pinyol

EGOTZA CRUA Subtils tocs de mentol i fonoll. Un vi
SOLARUZE (GUI) ' ple de matisos, elegant i amb un

Ramat propi de cabres alpines que tenen dues bon record retronasal.

funcions: netejar lafincalfer formatges. De %
coagulacid enzimatica. Poc salat manualmenti 3 cupatge
mesos de maduracio. 80% Treixadura.15% Albarifio.5%Lado
LLET RUXE RUXE
LA LEZE CRUA

ViNegre amb DO RibeiraSacra. 2022

ILARDUIA (ARA) m
Llet d'ovella Latxa Coagulacid enzimatica i pasta Vi jove monovarietal de raim de la
premsada. De textura ferma. Sabor intens i Ribeira Sacra. Raims procedents
persistent. Acidesa baixa amb regust a fruita seca. de diferents finques dels canons

del riu Sil. Molt fruitat, fresc i amb

ALBI c”ﬁ{,rA gust a mar. Fruites acides,
ARRUAZU (NAV) !‘a;r:;gwscg mineral, balsamic | bona
Formatge blau. No es punxa per evitar proliferacid ’

OO0 000060 0

del Penicillium. Rentat amb aigua per afavorir els
llevats al'escorca, que lidonen cremositat. cupatge
”_ 100% Mencia



